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Nebona sorgt
fiir Aufsehen

Die Nebona Bucross der
Gebriuder Ness sind vollkom-
men neu auf dem Markt und
haben auf der BioFach fiir
einiges Aufsehen gesorgt. Zur
Herstellung wird Buchweizen
schonend gerostet und fein mit
Gewlirzen abgestimmt. Dieses
knackige Erlebnis kann man
pur als Snack oder als Topper
iiber Salate, Suppen und Soften

geniefRen. Der salzigwiirzige
Topper enthilt kein Kochsalz,
ist somit auch fiir natriumsen-
sitive Menschen geeignet oder
solche, die eine kochsalzarme
Diit einhalten miissen.
Derzeit entwickelt die Firma
auch eine siifle Bucross-Vari-
ante. Die drei Pestos und Dipps
Bruschetta Pesto,Arrabiata Pesto
und Café de Paris Dipp wur-
den zunichst im konven-
tionellen Bereich sehr gut
angenommen und werden nun
auch in Bioqualitit angeboten.
Es handelt sich um trockene
Gewlirzzubereitungen, die mit
etwas Wasser bzw. Creme
fraiche oder Joghurt angeriihrt
und nach Belieben mit Ol ver-
feinert werden.’

Durch die Produkte, die einst-
weilen hauptsichlich an die
Lebensmittelindustrie, das Nah-
rungsmittelhandwerk und die
Gastronomie verkauft werden,
sind neben genuf’- und gesund-
heitsorientierten Personen auch

Allergiker oder Menschen mit
Unvertriglichkeiten angespro-
chen.

Ohne sie geht nichts:
Salz und Gewiirzsalz

Auch qualitativ hochwertiges
Salz wird derzeit in der Bioszene
stark nachgefragt. Fiir Salz gibt
es keine Biozertifizierung,
jedoch Empfehlungen von
Anbauverbinden fiir die Her-
steller von Bioprodukten. Auch
auf die Qualitit von Salz, dem
wichtigsten Wiirzmittel tiber-
haupt und bis vor wenigen
Jahren noch als ,gesichtsloses®
Massenprodukt.

Dass Salz weitaus mehr sein
kann als NaCl, wird klar, wenn
man den Mineralreichtum von
Meersalz und Steinsalz/ Hima-
layasalz mit dem verarmten
NaCl vergleicht. Seit drei Jahren
vertreibt die Firma Bio-Gewlirze
Baeck Salz uber Galeria Kauf-
hof, Frische Paradies, KDW und

- Hessische Wurstwaren
wie hausgeschlachtet

Bio-Wurstwaren ausschlief
von deutschen Bio-
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 Gluten, Lactose und Rieselhilfsmittel im Salz.
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